
LA PROPRIÉTÉ
Situation : Côte nord du coteau de  
Saint-Emilion
Sol : Coteau argileux, pied de côte argilo-
sableux
Encépagement : 70 % Merlot, 30 % Cabernet 
Franc
Age moyen des vignes : nos plus jeunes 
vignes

VINIFICATION / ÉLEVAGE
Vinification : Cuves Béton thermo-régulées 
Élevage : en barriques de 1 vin et en cuve
Durée d’élevage : 14 à 16 mois selon les 
parcelles

PRODUCTION EN 2013
6 000 btls environ

SAINT-EMILION GRAND CRU

PAVILLONS de FAURIE


